
...da schmeckt‘s wie in der „guten alten Zeit“

Besondere Torten
für besondere Anlässe

- Hochzeitstorten -x



So stellt die Familie Anderlohr bereits in dritter Generation Kuchen, 
Torten, Gebäck Pralinen, Eis und seit 2015 auch Brot und Brötchen 
her. 
Wir arbeiten seit über 80 Jahren ohne Zusatz von künstlichen Aromen 
und chemischen Frischhaltemitteln.

Ob Hochzeit, Taufe oder Geburtstag eine festliche Torte zum Anschnei-
den und Dessert gehört einfach dazu.

Mit dieser Broschüre wollen wir Ihnen einen kleinen Einblick in unsere  
meisterlichen Kunstwerke geben.
Lassen Sie sich Inspirieren von unseren Möglichkeiten.

Gerne beraten wir Sie persönlich bei uns im Café. Vereinbaren Sie am 
besten vorab einen Termin, damit wir ausreichend Zeit für Sie haben.
telefonisch: (06192) 6733 oder
per Mail: office@konditorei-cafe-altes-rathaus.de

Noch mehr Impressionen: www.konditorei-cafe-altes-rathaus.de

@KoCaAltesRathaus

 » Handwerklich
 » Traditionell
 » Meisterlich

 » nach überlieferten Rezepten



Der Klassiker:

Bis zu 7 Stockwerke.  
Jede Torte steht einzeln für 
sich mit Abstand zur nächsten 
Etage.

Tortenhöhe 6cm.

Frei Wahl der Torten je Etage:
- Eistorte
- Butterkrem
- Sahne
- Mousse
- Obst
fast alles ist möglich.

Ob kleine Feier nach dem Stan-
desamt oder große Gesellschaft 
mit 150 Gästen, der klassische 
Hochzeitstortenständer mit 
16cm Säule meistert alle  
Anforderungen.
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Portionen: 20
Höhe 27cm

Portionen: 32
Höhe 27cm

Portionen: 42
Höhe 27cm

Portionen: 50
Höhe 27cm

Portionen: 40
Höhe 43cm

Portionen: 62
Höhe 43cm

Portionen: 78
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Portionen: 100
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Portionen: 70
Höhe 59cm

Portionen: 260
Höhe 107cm

Portionen: 185
Höhe 91cm

Portionen: 170
Höhe 75cm
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Ø 26cm
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Portionen: 127
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„V“ für VIELE Gäste

Genießen Sie 5 Torten auf 3 Stockwerken.
Nutzen Sie unseren „V“-Ständer für das große Dessertbuffet. 
Alle Etagen können individuell gestaltet werden. Auch hier ha-
ben Sie die freie Auswahl der Tortenart.  
Gerne erweitern wir diese Hochzeitstorte mit Petit-Fours zur 
Abrundung.

Die Menge reicht für 60 Gäste als komplettes Dessert bzw. für 
90-120 Gäste als Einleitung zum Nachtischbuffet. 

Ø 32cm

Ø 26cm Ø 26cm

Ø 20cm

Ø 32cm



Hochzeitstorte  
„American-Style“

Wählen Sie zwischen  
2 Tortenhöhen (5 oder 8cm) 
und 2-4 Stockwerken.

Wählen Sie Ihre Torten:
- Buttercreme
- Sahnetorten
- oder Eistorten

Aus Stabilitätsgründen befindet sich 
innerhalb der Torte ein Hochzeits- 
tortenständer.

16  od. 20cm

32 od. 40cm

26 od. 32 cm

20 od. 26cm

16  od. 20cm

32 od. 40cm

26 od. 32 cm

20 od. 26cm



Naked Cake 
viel mehr als einfach nur „naggischer Kuchen“.

Der Klassiker bei den „Naked Cakes“ ist nach wie vor eine leichte Käse-
sahne in lockerem Schokoladenbiscuit, reichhaltig gefüllt mit Früchten 
der Saison wie z.B. Erdbeeren, Himbeeren, Heidelbeeren, Brombeeren 
und/oder Johannisbeeren.

Doch naturlich können  Sie auch andere Kompositionen wählen:
- Heller oder Dunkler Biscuit
- Käsesahne
- hausgemachter Lemon-Curd
- leichter Crème pâtissière „Vanille“
- leichter Frucht-Crème wie z.B. Mango 
oder Cassis
- Eistorte

Die Tortenhöhe ist 8cm.

Die Tortengrößen entsprechen den Mög-
lichkeiten wie bei den Aufsatztorten  
„American-Style“ 8cm.



Die „Besondere“ - Eistorte
Aus eigener Produktion erhalten Sie von uns die köstlichste Erfrischung nicht nur 
im Sommer.

„Eis geht Immer!“ auch als Hochzeitstorte.
Eistorten stellen die Konditorten aus einem Parfait, einem Halbgefrorenen, her. Hier 
wird die Luft vor dem Gefrierprozess untergeschlagen und nicht wie beim „Gelato“ 
während des Frierens. Diese unterschiedliche Herstellungsart garantiert, dass die 
Eistorte beim Auftauen nicht wegschmilzt und davon fließt sondern weiterhin ihren 
Stand behält.
Wir liefern die Torte in einem Isolationsbehälter, hierin kann die Torte ohne weitere 
Kühlung 3 Stunden bleiben, so dass Sie in Ihrem Ablauf flexibel sind.
Nach der Präsentation der Torte auf dem Buffet haben Sie auch noch mal  
ca. 30 Minuten um die Eistorte zu genießen.
Vom Aufbau her ist eine Eistorte vergleichbar einer klassischen Sahnetorte, dünne 
Biscuitböden geben der Torte halt.
Außen haben Sie immer ein Vanilleeis, der Kern kann frei nach Ihren Wünschen 
hergestellt werden. Z.B.:
- Schokolade
- Nougat
- Zimt oder Zimt-Mandel
- Himbeer, Heidelbeer, Cassis,...

oder Eistorte „Fürst-Pückler“: Mantel aus Vanilleeis, im Kern Schokolade und  
Himbeer.

Auch wenn die Eistorte meistens auf einem klassischen Hochzeitstortenständer prä-
sentiert wird, eignet sich auch der „American-Style“ in 5cm oder 8cm Höhe.



Das wichtigste: Der Abschluss!
Brautpaar, Karamellaufsatz, Rosen, Herzen, Namen, Cake-Topper....  
Sie haben die Wahl!



„Die Romatische“

Herztorten zur Hochzeit erfreuen sich nach wie vor großer Beliebtheit. 
Kombinieren Sie frei unsere 6 Größen der Herzen:
- Erdbeerherz
- Beerenherz mit Sahne- oder leichter Kremfüllung
- Johannisbeer-Baiser
- Alle Sahne- oder Kremtorten
- Sacher Torte 
- oder Ihre ganz persönlicher Lieblingstorte aus unserem Programm.

Herz Gr. 6
entsprechend

40 Stück Erdbeert. od.
50 Stück Torte

Herz Gr. 5
entsprechend

30 Stück Erdbeert. od.
35 Stück Torte

Herz Gr. 4
entsprechend

16 Stück Erdbeert. od.
21 Stück Torte

Herz Gr. 3
entsprechend

12 Stück Erdbeert. od.
16 Stück Torte

Herz Gr. 2
entsprechend

9 Stück Erdbeert. od.
12 Stück Torte

Herz Gr. 1
entsprechend

6 Stück Erdbeert. od.
8 Stück Torte



„Heiraten wie die Kaiser“
Seit 1735 ist der Frankfurter Kranz festliche Torte nicht nur nach der Kaiserkrö-
nung.
Mit seiner runden Form, der Krokanthülle und den Butterkremdekorationen symbo-
lisiert der Frankfurter  Kranz die Kaiserkrone. 2 Frankfurter Kränze verbinden wir 
zu symbolisch verschlungen Eheringen.
2 Größen sind verfügbar: 
- 2 Kränze mit Ø 24cm entsprechend 24 Portionen
- 2 Kränze mit Ø 32cm entsprechend 32 Portionen

„Mariage :  
les meilleurs petits fours“

Genießen Sie französisch.

Das oberste Stockwerk (Ø16cm 
oder Ø20cm) ist eine klassische 
Hochzeitstorte für den feierlichen 
Anschnitt.
Die unteren Etagen werden mit  
Petit-Four gefüllt.
Leichter Mandelbiscuit gefüllt mit 
z.B.:
- Johannisbeer-Konfitüre
- Crème pâtissière au Chocolat
- Lemon Curd



Inh. Daniel Anderlohr
Inmitten der Hofheimer Altstadt
Hauptstrasse 40
65719 Hofheim a.Ts.

Tel.: +49 6192 6733
office@konditorei-cafe-altes-rathaus.de

...da schmeckt‘s wie in der „guten alten Zeit“


