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So stellt die Familie Anderlohr bereits in dritter Generation Kuchen,

Tt orten, geﬁa‘cﬁ Pralinen, Eis und seit 2015 auch Brot und Brotchen
her.

Wir arbeiten seit iiber 80 Jahren ohne Zusatz von kiinstlichen Aromen
und chemischen Frischhaltemitteln.

Ob Hochzeit, T¢ aufe oder geﬁurtsmg eine fest[icﬁe Torte zum Anschnei-
den und Dessert geﬁdrt einfacﬁ dazu.

» ﬂ-[anc[werﬁ ﬁCﬁ Mit dieser Broschiire wollen wir Thnen einen kleinen Einblick in unsere
» (1"'1,. a dﬁ.i one [ [ meisterlichen Kunstwerke geﬁen.

) ; Lassen Sie sich Qm}oim’eren von unseren Mogﬁcﬁﬁeiten'
» Meisterlich
ﬁ . 6 [~, Gerne beraten wir Sie Joersdnﬁcﬁ bei uns im che’, Vereinbaren Sie am
» nacrn uver léif@?’ten g{ezejgten besten vorab einen Termin, damit wir ausreichend Zeit ﬁlr Sie haben.

te(efom’scﬁ: (06192) 6733 oder
per Mail: (ﬁce@Eond'itorei-caﬁe-a[tes-mtﬁaus.cfe

%Cﬁ meﬁr ﬂm}oressionen: WWW.Eoncﬁ’torei-cog%-a[tes-mtﬁaus.dé

n @ @KoCaAltesRathaus




Der Klassiker:

Bis zu 7 Stockwerke.

Jede Torte steht einzeln fiir

' sich mit Abstand zur néchsten
[ Etage.

.' Tortenhdhe 6cm.

Frei Wahl der Torten je ftage:
- Eistorte
- Butterkrem
- Sahne
- Mousse
- Obst
: fast alles ist mb’g(icﬁ.

Ob kleine Feier nach dem Stan-
desamt oder grcjge (jese(fscﬁczﬁ
it 150 Gdsten, der klassische
ochzeitstortenstinder mit
6cm Siule meistert alle
‘}lnfonferungen.
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D 32cm

Portionen: 50
Hohe 27cm
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Portionen: 185
Hohe 91cm
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Portionen: 260
Hohe 107cm







V¢ fiir VIELE Gdste

GeniefSen Sie 5 Torten auf 3 Stockwerken.

Nutzen Sie unseren ,V*-Stinder fiir das grofSe Dessertbuffet.
Alle Etagen konnen individuell gestaltet werden. Auch hier ha-
ben Sie c?ie freie Auswahl der Tortenart.

Gerne erweitern wir diese Hochzeitstorte mit Petit-Fours zur
Abrundung.

Die ‘Menge reicht fiir 6o Giste als komplettes Dessert bzw. fiir
90-120 Giste als Finleitung zum Nachtischbuffet.

0 20cm

0 26cm 0 26cm

0 32cm I I

@ 32cm



" “» Hochzeitstorte

N l"“ ql I _ | ,American-Style

-
"y

. Wiihlen Sie zwischen
o 2 Tortenhshen (5 oder 8cm)
v Nund 2-4 Stockwerken.

Wihlen Sie Thre Torten:
- Buttercreme

- Sahnetorten

- oder Eistorten

Aus Staﬁi[itdtsgmna(en gjﬁnc{et sich
innerhalb der Torte ein Hochzeits-
tortenstinder.

16 od. 20cm

20 od. 26cm

16 od. 20cm

20 od. 26cm 26 od. 32 cm

26 od. 32 cm

32 od. 4g0cm

32 od. 40cm ‘
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Naked Cake

viel mehr als einfach nur ,naggischer Kuchen*

Der Klassiker bei den ,Naked Cakes* ist nach wie vor eine leichte Kise-
sahne in lockerem Schokoladenbiscuit, reicﬁﬁa[jg efiillt mit Friichten
der Saison wie z.B. Erdbeeren, Himbeeren, Heidelbeeren, Brombeeren

undy/oder Johannisbeeren.

Doch naturlich konnen Sie auch andere ﬂ(om]oositionen wiéhlen:
- Heller oder Dumkler Biscuit

- Kcisesahne

- hausgemachter Lemon-Curd

- leichter Créme patissiére ,Vanille® -
- leichter Frucht-Créme wie z.B. Mango
oder Cassis

- FEistorte

Die Tortenhdhe ist 8cm.
Die %rtengrq/zen entsprecﬁen den Mdyg-

[ichkeiten wie bei den Qlufsatztorten
,,illmerican-Sty[e“ 8cm.




Die , Besondere* - Eistorte

Aus eigener Produktion erhalten Sie von uns die kistlichste fwfm’scﬁung nicht nur
im Sommer.

»Eis geht Immer!® auch als Hochzeitstorte.

Eistorten stellen die Konditorten aus einem Parfait, einem Halbgefrorenen, her. Hier
wird die Luft vor dem Gefrierprozess untergeschlagen und nicht wie beim ,Gelato*
wiilrend des Frierens. Diese unterschiedliche Herstellungsart garantiert, dass die
Eistorte beim Auftauen nicht wegschmilzt und davon ﬂ'gﬁt sondern weiterhin ihren
Stand behiilt.

Wir liefern die Torte in einem Isolationsbehilter, hierin kann die Torte ohne weitere
Kiihlung 3 Stunden bleiben, so dass Sie in Threm Ablauf flexibel sind.

Nach dgf Priisentation der Torte auf dem Buffet haben Sie auch noch mal

ca. 30 Minuten um die Eistorte zu genigzen.

Vom Aufbau her ist eine Fistorte vergleichbar einer klassischen Sahnetorte, diinne
Biscuitbiden geben der Torte halt.

AufSen haben Sie immer ein Vanilleeis, der Kern kann frei nach Thren Wiinschen
ﬁergeste([t werden. Z:B

- Schokolade

- Nougat

- Zimt oder Zimt-Mandel

- C’-[imﬁeer, ‘]-[eic[e[ﬁeer, Cassis,...

oder Eistorte , Fiirst-Piickler: Mantel aus Vanilleeis, im Kern Schokolade und
Himbeer.

Auch wenn die Eistorte meistens auf einem klassischen Hochzeitstortenstinder pri-
sentiert wird, eignet sich auch der ,,ﬂmerican-Sty[e“ in sem oder 8cm Hohe.




Das wic tigste: Der Abschluss!

Brautpaar, Karamellaufsatz, Rosen, Herzen, Namen, CaEe-‘Tb}a er....
Sie haben die Wahll




,Die Romatische“

Herztorten zur Hochzeit erfreuen sich nach wie vor grqﬂer Beliebtheit.
Kombinieren Sie frei unsere 6 Grofien der Herzen:

- Erdbeerherz

- Beerenherz mit Sahne- oder leichter Kremﬁlffung

- Johannisbeer-Baiser

- Alle Sahne- oder Kremtorten

- Sacher Torte

- oder Thre ganz persinlicher Lieblingstorte aus unserem Programm.

Herz Gr. 3
entsprechend
12 Stiick Frdbeert. od.
16 Stiick Torte

Herz Gr. 1
entsprechend
6 Stiick Erdbeert. od. FHerzGr. 2
8 Stiick Torte entsprechend

9 Stiick Erdbeert. od.
12 Stiick Torte

Herz Gr. 6
entsprechend

40 Stiick Erdbeert. od.

50 Stiick Torte

Herz Gr. 5
entsprechend

30 Stiick Erdbeert. od.

35 Stiick Torte

3 rredi
(e )

Herz Gr. 4

entsprechend
6 Stiick Frdbeert. od.
21 Stiick Torte
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,Heiraten wie die Kaiser*

Seit 1735 ist der Frankfurter Kranz festliche Torte nicht nur nach der Kaiserkrs-
nung.

Mit seiner runden Form, der Krokanthiille und den Butterkremdekorationen symbo-
[isiert der Frankfurter Kranz die Kaiserkrone. 2 Frankfurter Krinze verbinden wir
zu symbolisch verschlungen Eheringen.

2 GrofSen sind verfiigbar:

- 2 Krdnze mit & 24cm entsprecﬁenc[ 24 ‘Portionen

- 2 ‘Krdnze mit J 32¢cm entsyrecﬁena[ 32 Portionen

,,‘Mariage :
les meilleurs Joetits fours“

GeniefSen Sie franzdsisch.

Das oberste Stockwerk (P16cm
oder @20cm) ist eine klassische
Hochzeitstorte fiir den feierlichen
Anschnitt.

Die unteren Etagen werden mit
Petit-Four geﬁllﬂ.

Leichter Mandelbiscuit gefillt mit
z.B.:

- Johannisbeer-Konfitiire

- Créme patissiére au Chocolat

- Lemon Curd
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... da Schomeckts § wie o‘nr&er,,fa/en allen 9&'&”
Inh. Daniel Anderlohr
Inmitten der Hofheimer Altstadt
Hauptstrasse 40
65719 Hoftheim a.Ts.

Tel.: +49 6192 6733
office@konditorei-cafe-altes-rathaus.de




